COMACCHIO
30 settembre - 1 ottobre | 7 - 8 ottobre | 14 - 15 ottobre 2023

0GNI GIORNO

COOKING SHOW E MASTERCLASS
CON DEGUSTAZIONE

Manifattura dei Marinati, Corso Mazzini 200
Comacchio

Costo Masterclass con Degustazioni: 10 € cad. Q,S\‘“a
Non prenotabili, biglietti acquistabili di giorno in giorno
in Manifattura dalle ore 16.00
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